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Σ.Κ. ΣΤΕΦΑΝΟΣ ΚΟΓΙΑΣ, DipWSET, Αρθρογράφοςοίνου
κ.π. ΚΙΚΗ ΠΑΝΑΓΙΩΤΟΥ, Digital Stowteller
Σ.Λ. ΣΤΑΥΡΟΥΛΑ ΛΙΑΠΗ, Οινολόγος
Α.Μ. ΑΛΕΞΑΝΔΡΟΣ ΜΠΟΥΖΙΚΑΣ, Certified Advanced Sommelier
Β.Γ. ΒΑΣΙΛΗΣ ΓΑΛΑΝΟΣ, Δημοσιογράφος,ΣύμβουλοςΓεύσης& Οίνου
Δ.Μ. ΔΗΜΗΤΡΗΣ ΜΟΤΣΟΣ DipWSET, Marketing Manager Arguros Estate
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Ως ποικιλία, το Λημνιόαναφέρεταισε κείμενααρχαίων, όπωςο Όμηρος, ο Ησίοδοςκαι οΠολυδεύκης, από τα οποίαπροκύπτειπως το συγκεκριμένοσταφύλιέχεισυνεχόμενηπαρουσίαεδώ και

τρεισήμισιχιλιετίες.Σήμερα, και αφούέχειβγειαπό τα στενά όριατηςΛήμνου,αποδεικνύεταιότι μπορεί
να εκφράσειτηφινέτσακαι το βάθοςτων σύγχρονωνελληνικώνκρασιών.Πρόκειταιγιαμιαζωηρήποικιλία,και αυτόςείναι o λόγοςπου, όταν είναιφυτεμένησε ξηρικά, φτωχάκαι πετρώδηεδάφη, δίνειτα καλύτερααποτελέσματα.
Πώςείναι, όμως, ένα τυπικόΛημνιό;Τα αρώματάτου είναικομψά, θυμίζονταςφρέσκακόκκιναφρούτατου
δάσουςκαι αρωματικάβότανα,έχειμέτριαοξύτητα, μέτριεςμεταξένιεςτανίνεςκαι σχετικάυψηλήαλκοόλη.Στηγενέτειράτου, τη Λήμνο, το ονομάζουνκαι Καλαμπάκι,επειδήμπορείνα καλλιεργηθείστα πιο άγοναμέρη, όπωςοι κορυφέςτων λόφων,που αποκαλούνταικαλαμπάκιαστηντοπικήδιάλεκτο.Μεγάλεςεκτάσεις
μεΛημνιόσυναντάμεεπίσηςσΤΟΙ.ιςαμπελώνεςτηςβόρειαςΕλλάδας, κυρίωςστηΣιθωνίατηςΧαλκιδικής,
στοΆγιονΌροςκαι στηΜαρώνειατηςΘράκης.«Μεεντυπωσίασετο πόσοόμορφαπαλαιώνειτο Λημνιόαν οινοποιηθείσωστά»,ανέφερεστο τέλοςαυτήςτης
γευσιγνωσίαςηΣταυρούλαΛιάπη, και ο ΒασίληςΓαλανόςπαρατήρησεότι «οι σύγχρονεςοινοποιητικέςτεχνι-
κέςέχουνκαταφέρεινα τιθασεύσουντην τάσητου γιακρασιάμευψηλόαλκοόλ».Σύμφωναμετον ΑλέξανδροΜπουζίκα, «ηκομψότητακαι ο ξεκάθαροςφρουτώδηςχαρακτήραςείναι ίσωςη πιο ενδιαφέρουσαπλευράτων μέχριπρόσφαταανεξερεύνητωνδυνατοτήτωντηςποικιλίας», ενώ, όπωςπρόσθεσεο ΔημήτρηςΜότσος,
«το Λημνιόμπορείνα δώσεικρασιάπου θεωρούνταιιδανικάγιαόσουςαναζητούνφρουτώδηκαι ευδιάκριτα
αρώματαστηγεύση, δομημέναπάνω σε βελούδινεςτανίνες».«Τ0 Λημνιόέχειτηνασύγκριτηπολυτέλειαενός
σαγηνευτικούstorytelling, γιααφηγήσειςμερίζεςχιλιάδωνχρόνων, που λίγεςποικιλίεςστον κόσμοδιαθέτουν,
γεγονόςπου θαμπορούσενα βοηθήσειστηνεπικοινωνίατου», συμπλήρωσεηΚυριακήΠαναγιώτου.

ΚτήμαΒουρβουκέλη2018,
ΠΓΕ

Ξεκάθαρααρώματαβατόμουρων
και κερασιών, μενότεςβιολέτας.
Η βανίλιακαι τα γλυκάμπαχαρι-
κάδείχνουντην ισορροπημένη
παρουσίατου βαρελιού.Μακριά
επίγευση.Συνδυασμένομε
ΠΙΤσούνισοτέ, ψημένακαρότα
και σος φρούτωντου δάσους, θα
ήταντέλειο.Σ.Κ. 19€

ΒΙΟΛήμνος2022,
ΠΟΠ Λήμνος,

Ελκυστικάαρώματακόκκινων
φρούτωνκαι μήλου,νότες
βοτάνωνκαι γλυκώνμπαχαρι-
κών.Απαλές, καλοδουλεμένες
τανίνεςπεριβάλλουντο φρούτο.
Εναεξαιρετικάισορροπημένο
κρασίμε μακριά, πολυεπίπεδη
διάρκεια.Θα ταίριαζεμεχειμω-
νιάτικεςπίτες, όπωςαλμυρές
κολοκυθόπιτεςκαι κρεμμυδόπι-
τες. Β.Γ. 7,9€

ΚίκονεςΛημνιό2008,
ΙσμαρικόςΤοπικόςΟίνος,
Αρώματαώριμωνκόκκινωνκαι
μαύρωνφρούτων, μενότεςμπα-
χαρικώνκαι ξηρώνκαρπών, όπως
κακάοκαι φουντούκι.Κομψήυφή
ΔΕΚΕΜΒΡΙΟΣ 2023

μεβελούδινεςτανίνες, έντονο
φρούτοκαι δροσιστικήοξύτητα
δημιουργούντηντέλεια ισορρο-
πία.O συνδυασμόςτου μεγαλο-
πούλαγεμιστή, ραγούαγριογού-
ρουνου, αποξηραμέναφρούτακαι
κάσταναμπορείνα εκτοξεύσει
τηνεμπειρία.Σ.Λ. 27€

Aslanis Family Winery

Λημνιό2022,
ΠΓΕ Μακεδονία, Ι

Εντονααρώματαβατόμουρου,
κερασιούκαι δαμάσκηνου,υψηλή
οξύτητακαι μαλακέςτανίνες.
Ισορροπημένηδομή, με μακριά,
νόστιμηεπίγευση.Θα ταίριαζε
μεμοσχαρίσιοκαρπάτσιομε
φρεσκοτριμμένητρούφακαι αγνό
παρθένοελαιόλαδο.Σ.Κ. 1 6,8€

ΠέτροςΧατζηγεωργίου
ΛημνίαΓη2020,

ΠΟΠ Λήμνος,

'Ωριμακόκκιναφρούτακαι γοη-
τευτικόςβοτανικόςχαρακτήρας
ευκαλύπτου.Η δροσιστικήτου

οξύτητααφήνειφρεσκάδαστο
στόμα.Συνοδεύειιδανικάμπρου-
σκέτα μεκορμόκατσικίσιου
τυριού, μοσχάριραγούκαι κρεμ-
μύδια.Α.Μ.9,4€

ΑνατολικόςVineyards

Λημνιό2019,
ΠΓΕ Άβδηρα,

'Ωριμακόκκιναφρούτακαι απο-

ξηραμέναδαμάσκηνα,σε ένα
φόντομπαχαρικών, σοκολάτας
και ξηρώνκαρπών.Πολύπλοκο
και στο στόμα, μεστιβαρήδομή
και μακριάδιάρκεια.Ιδανικός
παρτενέρενόςσιγομαγειρεμένου
αγριογούρουνουστηγάστρα, με
χειμωνιάτικαλαχανικά.Δ.Μ. 22€

ΚτήμαΠόρτοΚαρράς
Λημνιό2020,

ΠΓΕ Χαλκιδική,
Ντελικάτααρώματαφρέσκων
κόκκινωνφρούτων, όπωςκεράσια
και φραμπουάζ, αλλάκαι νότες
ορυκτότητας.Εντυπωσιακήκαθα-
ρότηταφρούτουστο στόμα, με
υψηλέςαλλάώριμεςτανίνεςκαι
μακριά, νόστιμηεπίγευση.Αρμο-
νικόςσυνδυασμόςτου το ψήμα
Χαλκιδικής,δηλαδήκατσικάκι
στον φούρνομερύζικαι αρωματι-
κάβότανα.Β.Γ. 13,5€
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ΔΟΚΙΜΑΖΟΝΤΑΣ ΛΗΜΝΙΟ

Κεφάτηη παρέατων γευσιγνωστώντης Θεσσαλονίκης,την ώρατης δοκιμής.

The Familiar Μαγα2022,
ΠΓΕ Μακεδονία,

Κυρίαρχατα μαύραφρούτα, μαζί
μενότεςπικάντικωνμπαχαρικών
και δέρματος.Η υψηλήοξύτητα
και οι σχετικάέντονεςτανίνες
δίνουνέντασηκαι φρεσκάδαστο
στόμα.Θα του ταίριαζανμελι-
τζάνεςπαπουτσάκιμεαρωματι-
σμένηκρέμαμε μπαχαρικάκαι
τυρί.Σ.Λ. 38€

EKHO Red 2020,

ΠοικιλιακόςΟίνος, 13%
Με κυρίαρχατα βοτανικά
αρώματακαι τα υψηλάδομικά
στοιχεία, αυτό το κρασίεκφράζειένα διαφορετικόστιλτηςποι-
κιλίας.Θα του πήγαινειδιαίτε-
ρα το χοιρινόκατσαρόλαςμε
κυδώνια, μήλακαι γλυκάμπαχα-
ρικά.Δ.Μ. 22,5€

Agrovision Λημνιό2022,
ΠοικιλιακόςΟίνος,

Αρώματαγαρδένιαςκαι μαύρων
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φρούτων, μενότεςσοκολά-
τας. Στοστόμαεπικρατούνοι
τανίνες, ενώ το φρούτοισορρο-
πείωραίαμε το αλκοόλ.Συνδυ-
άζεταιμεώριμακίτρινατυριά,
όπωςτο κεφαλοτύρι,ήμε ένα
καρίκιαπό τηνΤήνο.Κ.Π. 1 6€

Garalis Winery Λημνιό2020,
ΠΟΠ Λήμνος,

Αρώματααποξηραμένων
βοτάνωνκαι μαρμελάδαςαπό
μαύραβατόμουρακαι δαμά-
σκηνα.Καθότιαρκετάξηρό
και με έντονεςτανίνεςκρασί,
θαταίριαζευπέροχαμε ένα
χουνκιάρμπεγεντίμεπουρέ
μελιτζάνας.Σ.Κ. 15€

ΚτήμαΡωμαλίδηΛημνιό2020,
ΠΓΕ Σέρρες,

Κόκκιναφρούτα, όπωςρόδικαιδαμάσκηνο,και νότεςβοτάνων,
όπωςθυμάρικαι δάφνη,καλύ-
πτουν όμορφατις έντονες
τανίνεςκαι τηνυψηλήοξύτητα.

Έναςκόκοραςκρασάτοςμε
φλωμάριααπό τηΛήμνοθα
το συνόδευετέλεια.Σ.Λ.14€

ΜυλοπόταμοςΕπιφανής2019,
ΠΓΕ ΆγιονΌρος,

Ωριμαμαύραφρούταμε
νότεςβανίλιας,μανιταριώνκαι

δέρματος.Στιβαρόστο στόμα,
με πιο έντονοτον βοτανικό
χαρακτήρατηςποικιλίας.Θα
ταίριαζεμε μιαχοιρινήτηγανιά
μεπάσταντομάταςκαι πιπεριές
Φλωρίνης.Κ.Π. 19,5€

ΤάτσηςΛημνιό2020,
ΠΓΕ Μακεδονία,

Αρωματικά,είναι η πιο funky

έκφρασητου Λημνιού,με έντονο
ζωικόκαι βοτανικόχαρακτή-
ρα.Ιδανικόγια κατσικίσιαήγια
μαλακάγαλλικάτυριάεξωτερι-
κήςωρίμανσης,όπωςτο αγελα-
δινόEpoisses και το Muenster.
Α.Μ. 16,8€

ΟΙΝΟΧόΟΣ


