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H οικογένειαΓκαράληπαράγεικρασιάμεήπιεςοινοποιητικέςτεχνικές, χρησιμοποιώνταςαποκλειστικάτις ΤΟΠΙΚέςποικιλίες.
Πειραματίζονταιεφαρμόζονταςπαραδοσιακή
οινοποίηση σε πιθάριαθαμμέναστη γη.
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O λημνιόςοίνοςαναφέρεταιστον Όμηροκαι στην Ειρήνητου
Αριστοφάνηκι έχειτο δικότου λήμμαστο Ονομαστικόν,το λεξικό
του Πολυδεύκη(2ος αι. μ.Χ.). Ξέρουμελοιπόνότι τον έπινανοι
αρχαίοιημώνπρόγονοικαι έχεικατάπάσαπιθανότητατην παλαι-
ότερηκαταγεγραμμένηαναφοράστο παγκόσμιοοινικόστερέωμα.
To πλούσιοπαρελθόντου o αμπελώναςτηςΛήμνουτο οφείλειστο

μοναδικόterroir του, που ανέκαθενυπήρξεευνοϊκόγιατην καλλιέρ-
γειατηςαμπέλου.Κεφαλαιώδουςσημασίας,τόσοτο ηφαιστειακό
υπέδαφος,όσο και τοχαμηλόανάγλυφοτου νησιού, που επιτρέπει
τηνανεμπόδιστηκυκλοφορίατου αέρααπότοΘρακικόΠέλαγος.
Σεσυνδυασμόμετιςδύοπολυδιάστατεςποικιλίεςπου ευδοκιμούν
εκεί, δημιουργούντο ιδανικόπεριβάλλονγιατουςδραστήριους
οινοποιούςτου νησιού.

ΠΟΠ Λήμνοςστα ποτήριαμας
Σνομπάρονταςτην επέλασηεξωγενών,διεθνώνποικιλιώνκαι γυρ-
νώνταςτην πλάτηστιςευκολίεςτους, οι Λημνιοίοινοπαραγωγοί
επικεντρώνονταιστην αρχαία,ΙθαγενήερυθρήποικιλίαΛημνιόκαι
στο λευκόΜοσχάτοΑλεξανδρείας, που πρωτοεμφανίστηκεστη

Λήμνοστις αρχέςτου 20ού αιώνακαι φυτεύτηκεαπ'άκρησ'άκρη
σε όλοτο νησί.Κάποιοςίσωςτουςχαρακτήριζερομαντικούς,
ωστόσοαυτήη στοχοπροσήλωσηφανερώνειγνώσηκαι συνείδηση
κι είναι αυτήπου τους κάνεινα ξεχωρίζουν:οι ντόπιεςποικιλίες
είναιέναδυνατόbrand name, o θησαυρόςτηςακριτικήςΛήμνου.
ΑμφότερεςχαρακτηρισμένεςΠΟΠ Λήμνος,αιχμαλωτίζουντην
ουσία του τόπουκαι διηγούνταιτην ιστορίατου. Αξιοποιούνται
δεπαντοιοτρόπωςαπότα οινοποιείατου νησιού.Τατέσσεραπιο
δραστήριακαι εξωστρεφήεξαυτώνβράβευσεφέτοςo γιατί
συνεχίζουντην αρχαίαοινοποιητικήπαράδοσητου Τόπουτους,

τιςαναρίθμητεςδυσκολίεςπου αντιμετωπίζουνεπιχειρώντας
σε ένααπομακρυσμένονησί.Καιγιατίκατάφεραννα βάλουντη
Λήμνοστον χάρτητου ποιοτικούελληνικούκρασιού.Καιτα τέσ-
σεραβρίσκονταιστη δυτικήπλευράτου νησιού, εκείπου τα πεδινά
αμπελοτόπιαρουφάνεθάλασσα,και σε μικρήαπόσταση,περίπου30 χιλιομέτρων,το ένααπότο άλλο:o ΑγροτικόςΣυνεταιρισμόςLimnos Wines, το ΟινοποιείοΓκαράλη,το ΚτήμαΧατζηγεωργίου
και το Limnos Organic Wines.

Αλμυράαμπελοτόπια,γλυκόπιοτακρασιά
Αρχαιότεροόλωνείναιo ΑγροτικόςΣυνεταιρισμόςLimnos Wines,

ιδρυθείςτο 1 937, που αρχικάλειτούργησεωςσυνεταιρισμός
εκκόκκισηςβάμβακοςκαι απότο 1960 στράφηκεστην αμπε-
λουργική-οινοποιητικήδραστηριότητα.O Συνεταιρισμόςσήμερα
αξιοποιείγύρωστους 2.500 τόνουςσταφύλιααπότα 450 μέλη
τοι). Εμφιαλώνειόχι μίακαι δύο, αλλά 3 ετικέτεςαποκλειστικά
απότις δύοτοπικέςποικιλίες,παλαιότερηεκ των οποίωνείναι
το ξακουστόΛήμνος, έναξηρόΜοσχάτοΑλεξανδρείαςπου

μοσχοβολάειτριαντάφυλλο,γιασεμίκαι φλούδααπό λεμόνι,και
το οποίοκλείνειφέτοςτα 70 χρόνια.

To οινοποιείοLimnos OrganicWines ιδρύθηκετο 2002 στα

Μαυραμπέλιααπότον ΓιάννηΣαββόγλουκαι τον ΠαντελήΤσιβό-λα, δύοοινοποιούςπροσηλωμένουςστη βιολογικήκαλλιέργεια.
Δουλεύουνμεμιακλειστήομάδαπαραγωγώνμέσωσυμβολαιο-
κήςγεωργίαςκαι παράλληλαέχουνκαι δικάτουςαμπέλια,γύρω

στα 20 στρέμματαδιάσπαρταστο ΦράγμαΚοντιάστον
Δημήτρη,στις Σαρδές, στο Κοντοπούλι, στην Παναγιάκαι στ

Καμίνια.«Τοαμπέλιψάχνειβαθιάμέσαστα φτωχά,ηφαιστειογεν
εδάφηγιανα βρειτα συστατικάτου, σκληραγωγείταικαι παλεύ;
γιατην επιβίωσήτου, έτσι που στο Τέλοςβγάζειπολύαξιόλογ
αποτελέσματα,μεσυμπυκνωμένααρώματακαι πλούσιαγεύση:
εξηγείo οινολόγοςΓιάννηςΣαββόΥλου.Βγάζουν1 5 ετικέτεςμ
βάσητιςτοπικέςποικιλίεςκαι παράγουνετησίωςπερίτις 150.00
φιάλες, μεχαρακτηριστικήμεταλλικότητακαι αρμυρήεπίγευστ
Έχειιδιαίτεροενδιαφέροννα δοκιμάσεικανείςτα τρίαερυθρ
που φτιάχνουνμεβάσητοΛημνιό:έναυπέρκομψομονοποικιλιακ
ξηρόκρασίκαι δύοχαρμάνιαμεΦωκιανό(άλλη μίανησιώτικ
ερυθρήποικιλία), σε ημίγλυκηκαι ξηρήεκδοχή.
Έντοναεξωστρεφές,το ΟινοποιείοΓκαράλητων Μανώλη
ράληκαι ΜαρίαςΜαρκάκηστέλνειστο εξωτερικότο 70% τη

παραγωγήςτου. Με δικάτουςβιολογικάσταφύλιακαι ήπιες
ποιητικέςπαρεμβάσειςπαράγουνμάξιμουμ1 00 τόνουςκρας
ετησίωςστο οινοποιείοτους στο Κουρούνι,ενώπειραματίζοντς
οινοποιώνταςσε παλιούςαμφορείςθαμμένουςστη γη, σύμφΙ
να μετον πατροπαράδοτοτρόποτηςΛήμνου.Κορωνίδατου

θεωρείταιτο Salome, έναεκφραστικόΜοσχάτοΑλεξανδρεία
που από2,5 τόνουςσταφύλιβγάζειμόλις400 λίτρακρασί
εμφιαλώνεταισε μάξιμουμ2.000φιάλεςετησίως.Αληθινόνέκτα
απόυπερώριμα,λιαστάσταφύλιαμεγάληςσυμπύκνωσης,που c

ζαλίζειμεχορταστικάαρώματααπόγλυκόκουταλιούσταφύλ
κρεμμπρουλέ,ξανθήσταφιΈα,ροδοπέταλα,ξεράβερίκοκαK'

κηρήθρα.
Στοναντίποδααυτούτου λιαστούβρίσκουμεέναγαργαλιστικ

ημιαφρώδες,γλυκόξινοΜοσχάτο, μετο οποίοδιαφοροποιείΤ<
το ΚτήμαΧατζηγεωργίου,στο Καρπάσι.ΤοονομάζουνMoscat
d'lfestia κι είναιένασπουδαίοκρασίπου παράγεταιμετη μέθ<
δο κλειστήςδεξαμενήςκαι διαθέτειγαργαλιστικέςφυσαλίδει
που όπωςαναδύονταιπαρασύρουνμαζίτους γινωμένααρώματ
κίτρινωνφρούτων,ροδοζάχαρηςκαι καραμέλαςβουτύρου.
οικογένειαΧατζηγεωργίουμετράειδεκαετίεςιστορίαςστην παρ
γωγήκρασιού,καθώςo προπάππουςτηςοικογένειας&aTrP011c
οινοποιείοστην πατρίδατου, τη Σμύρνη.To σύγχρονοοινοποιεί
τους στο ΚαρπάσιΙδρύθηκετο 2007 και σήμεραδιαθέτουν8
στρέμματαιδιόκτητωναμπελώνων,παράγουνμιαμεγάληγκάμ
κρασιών,350.000 φιάλεςετησίως,μεταξύτων οποίωνκαι δύ
μεγάληςπαλαίωσηςεπιδόρπιακρασιάαπό λιαστάσταφύλι
ΜοσχάτουΑλεξανδρείαςκαι Λημνιούαντίστοιχα.Πρόσφατ
επένδυσανστη δημιουργίανέωνεγκαταστάσεωνγια
αφρωδώνοίνωνμετην κλασικήμέθοδοτης Κομπανίας.
Επισκέψιμα,μεεξαγωγικήδραστηριότητα,τα τέσσερααυτ

οινοποιείατηςΛήμνουείναι οι μπροστάρηδεςπου ανέλαβανv

φέρουντο κρασίτου νησιούστη νέαεποχήτου. Φτιάχνουνεκλεκτ
επιδόρπιακρασιάαλλάκαι υπέρκομψαερυθρά,μεπολλάδιαφ.
ρετικάστιλ, που αποδεικνύουντον πολυδιάστατοχαρακτήρατα

ποικιλιών,την τέχνηκαι την εμπειρίατων οινοποιών.Μικροίπαρ
γωγοι'όλοιτους, αλλάμεμεγάλουςσΤόχουςκαι πίστηστις τοπικέ
ποικιλίες,παράγουνκρασιάπου κουβαλούντην ψυχήτου T<5nc

και αξίζουνκαι μετο παραπάνωνα τα ανακαλύψεικάθεοινόφιλ0

llMNOS ORGANlC WINES, Κάσηακας, Τ/225Δ0-22.270

ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΓΚΑΡΑΛΗ,ΆγιοςΔημήτριος,Τ/22540-62.871, 22540-6 Ι .884
ΚΤΗΜΑ ΧΑΤΖΗΓΕΩΡΓΙΟΥ,επαρχ.οδόςΛιβαδοχωρίου-Καρπασίου,Καρπάσι, Τ/225Δ0-31.Ο82

ΑΓΡΟΤΙΚΟΣΣΥΝΕΤΑΙΡΙΣΜΟΣ llMNOS WINES, λιμάνιΑγίουΝικολάου, περιοχήΣωληνάρια, Μύρινα, "22540-22.212, 22540-22.296

Τακρασιά οινοποιείωντης Λήμνουτα βρίσκουμεσεΚάβες σούπερ σε όλη την Ελλάδα.
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